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MENU NORDIC

by Chef Eero Vottonen & Sommelier Heidi Mdkinen

Lavaret & Sour Cream
Savustettua siikaa, tillilla maustettua hapankermaa ja kurkkua
Rokt sik, surgradde smaksatt med dill och gurka
Slightly smoked Lavaret with Dill seasoned Sour Cream and Cucumber
KOMUYéHbIM CUT, MpUMNpaBeHHbIE YKPOMOM KUCTIble MYCTble C/IMBKM U OrypeLl

*Jacques Lassaigne Les Vignes de Montgueux Blanc de Blancs Extra Brut, Champagne

Jerusalem Artichoke & Trout Roe
Haudutettua maa-artisokkaa, marinoitua sipulia ja taimenenmatikastiketta
Braserad jordartskocka, marinerad 16k och sas pa éringrom
Braised Jerusalem Artichokes, marinated Onions and Sauce with Trout Roe
TYLLEHBIN MepycanMMCKu apTULLIOK, MapHOBaHHbLIV NTYK 1 COYC 13 UKPbI popenn

8 cl Philippe Kuhn Grauer Burgunder vom Loss Trocken 2015, Pfalz, Germany

CICNY

Poultry Liver & Celeriac
Linnunmaksamoussea, marinoituja metsasienia ja juuriselleria
Mousse pa fagellever, marinerade skogssvampar och rotselleri
Poultry Liver Mousse with marinated forest Mushrooms and Celeriac
Mycc 13 neyeHu NTHLLbl, MapUHOBaHHbIE IECHbIE FPUBbI M KOPHEBOW Cefbaepen

8 cl Yealands Estate Land Made Pinot Noir 2014, Marlborough, New Zealand

Cod & Horseradish
Paistettua turskanselaketta, katkarapuja ja piparjuurella maustettua paahdettua kukkakaalia
Stekt torskrygg, rakor och rostad blomkal smaksatt med pepparrot
Pan-fried Loin of Cod with Shrimps and Horse Radish seasoned roasted Cauliflower
YKapeHoe dune TpecKu, KDEBETKM 1 MpUNpaBAeHHas XPEHOM XKapeHas LIBETHas KamnycTa

16 cl Roger Champault Sancerre Cote de Champtin 2013, Loire

tai / eller / or / unu

Lamb & Onion
Paahdettua karitsan fileeta, karamelisoitua sipulia ja paistettua persiljajuurta
Rostad lammifilé, karamelliserad |6k och stekt persiljerot
Roasted Sirloin of Lamb with caramelized Onions and fried Parsley Root
HKapeHoe due 6apallKa, KapaMenmn3npoBaHHbBIN NTYK U *KapeHbI KOPeHb MeTPYLLIKM

16 cl Maison Nicolas Perrin Cornas 2014, Rhéne

Apple & Caramel
Haudutettua syysomenaa, omenaviinietikalla maustettua karamellia ja piimajaateloa
Braserat hostapple, karamell smaksatt med appelvinager och surmjélksglass
Braised Apple with Apple Vinegar seasoned Caramel and Buttermilk Ice Cream
TyLLIEHOE OCEHHEE SIBI0KO, MPUMNPAaBIEHHAs A6/T0UHBIM YKCYCOM KapaMerb M MOPOXKEHOE 13 MPOCTOKBALLIM

8 ¢l Disznokd Tokaji Aszu 5 Puttonyos 2005

1800 € | 109700SEK |  ClubOne 10900 € | 101400 SEK

* As aperitif Sommelier Heidi Makinen & Bocuse d'Or Candidate Eero Vottonen recommend
Jacques Lassaigne Les Vignes de Montgueux Blanc de Blancs Extra Brut, Champagne (bottle price 66,90 €)




